Tarte aux pomnes ¢n images d= LENA

1) Faire une pate brisée:
Mélanger 8 cl de lait / 3 cuilléres a soupe de sucre / 300g de farine / 150¢g de beurre salé
mou et coupé en dés /

2) Etaler la pate et garnir un moule a tarte:

3) Réaliser la creme patissiére:
Mélanger 2 oeufs / 25 cl de creme fraiche/ 10g de sucre et 1 sachet de sucre vanillé
4) Eplucher 3 ou 4 pommes selon leur grosseur et les couper en tranches.

)
6) Verser la créme patissiere sur les pommes.
7) Préchauffer le four thermostat 6 (200°)
8) Cuisson pendant 30 minutes.




al
BON  APPETIT !



